RESTAURANT DON QUICHOTTE

M ENU

HIVER
ENTREES
SOUPE DU JOUR 6S BURRATA, OLIVES
SOUPE A L’OIGNON 98 PUTTANESCA 17§
OLIVES, ANCHOIS, HUILE DE BASILIC ET
CHIPS MAISO N 8$ TOMATES CERISE.
TREMPETTE MARS}ARITA EPICEE. CREVETTES B AMB AM (6) 19$
SALADE CESAR 13A$ NOIX DE COCO, SAUCE CREMEUSE AU
PARMESAN, BACON ET CROUTONSS. CURRY
AILES DE POULET (6) 148 TATAKI DE THON AU
EPICES CAJUN, SIROP D'ERABLE, SESAME 218
ELIALASOTES, NOUILLES CROUSTILLANTES, CAPRES
CHOU-FLEUR, RADICCHIO FRITES, SIROP DE SOYA ET MAYONNAISE AU
GRILLE 158 SESAME
PISTACHES, PROVOLONE ET BALSAMIC PIEUVRE GRILLEE 248

CREMEUX

PATATES GRELOT, CHORIZO, CREME SURE
CITRON ET ROMARIN

PATES & PIZZA

PENNE ROMANOFF 21§

FETTUCINI CARBONARA 238

SPAGHETTI POLPETTES
ROMANA 24$

MANICOTTI 268

RICOTTA ET EPINARDS

LASAGNE MAISON 268

TORTELLINTI A LA GIGI 288
FETTUCINI ATLANTIDE 33$

MARGUERITA 188

TOMATES, MOZZARELLA ET BASILIC
PEPPERONI, FROMAGE 218
TOUTE GARNIE 228

CALABRESE 238

CHAMPIGNONS ET
TRUFFLE 248

BURRATA 258
TOMATES CERISE, MIEL EPICE ET
ROQUETTE




RESTAURANT DON QUICHOTTE

M ENU

WINTER
APPETIZERS
SOUP OF THE DAY 68 BURRATA, PUTTANESCA
ONION SOUP 98 OLIVES 178
OLIVE, ANCHOVIES, BASIL OIL AND CHERRY
HOUSE CHIPS 8 ’ ’
SPICY MARGARITA DIPS BAMBAM ;OHMI}{\;KZ;S (6)198
CAESAR SALAD 138 COCONUT AND CREAMY CURRY SAUCE
PARMESAN CHEESE, BACON, HOMEMADE
CROUTONS. TUNA TATAKI 218
CHICKE N WI NGS (6) 14$ CRISPY NOODLE, FRIED CAPERS, SOY
CAJUN SEASONING, MAPLE SYROP, ANFBIBICILOATEEAN o2 L LN AO)
SHALLOTS. GRILLED OCTOPUS 248
CAULIFLOWER AND BABY POTATOES, CHORIZO,
GRILLED RADICCHIO 15§ LEMON-INFUSED CREAM AND FRESH

EMARY
PISTACHIO, PROVOLONE AND CREAMY ROS R

BALSAMIC

PASTA & PIZZA

FETTUCINI CARBONARA 238 MOZZARELLA, BASIL AND TOMATOES
SPAGHETTI MEATBALL PEPPERONI AND CHEESE 218§
ROMANA 248 ALL DRESSED 228
MANICOTTI 268 CALABRESE 238
SPINACH AND RICOTTA CHEESE WILD MUSHROOM AND
HOUSE LASAGNA 268 TRUFFLES 248
TORTELLINI A LA GIGI 288 BURRATA 258

CHERRY TOMATOES, SPICY HONEY
AND ARUGULA

ATLANTIDE FETTUCINI 338




RESTAURANT DON QUICHOTTE

M ENU

HIVER

PLATS PRINCIPAUX

SAUTE THAI AU RISOTTO AU CANARD
POULET 318
FOIS GRAS ET CANNEBERGES
248
POULET A LA BAVETTE DE BOEUF
MILANAISE ET CITRON ETFRITES
318
268
BURGER COTE DE BOEUF FISH “*N** CHIPS
26$ 348
MORUE, PANURE A LA BIERE
BBQ WHISKY ET SALADE DE CHOUX
0SSO BUCCO DE PORC FILET DE DORE AU
POMODORO 27$ BEURRE BLANC
38$
POULET GENERAL TAO CAPRES ET CITRON
28$
POULET PARMIGIANA RIB-EYE STEAK

29$ 428
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THAI CHICKEN STIR-
FRY
248

CHICKEN MILANESE
WITH LEMON
268

SHORT RIB BURGER
268

BBQ WHISKY SAUCE AND COLESLAW

PORK OSSO BUCCO WITH
TOMATO SAUCE
278

GENERAL TAO CHICKEN
28$

PARMIGIANA CHICKEN
298

M ENU

WINTER

MAIN COURSE

DUCK RISOTTO
318

FOIS GRAS AND CRANBERRYS

FLANK STEAK WITH
FRIES
318

FISH "N CHIPS
348

COD IN A BEER BATTER

WALLEYE FILET IN
WHITE BUTTER
SAUCE
38$

CAPERS AND LEMON

RIB-EYE STEAK
428




