
H I V E R
M E N U

ENTRÉES

CHIPS MAISON 8$
TREMPETTE MARGARITA ÉPICÉE.

AILES DE POULET (6) 14$
ÉPICES CAJUN, SIROP D’ÉRABLE, 

ÉCHALOTES.

SALADE CÉSAR 13$
PARMESAN, BACON ET CROÛTONS. 

BURRATA, OLIVES 
PUTTANESCA 17$

OLIVES, ANCHOIS, HUILE DE BASILIC ET
TOMATES CERISE.

SOUPE À L’OIGNON 9$

CHOU-FLEUR, RADICCHIO
GRILLÉ 15$

PISTACHES, PROVOLONE ET BALSAMIC 
CRÉMEUX

PIEUVRE GRILLÉE 24$
PATATES GRELOT, CHORIZO, CRÈME SÛRE

CITRON ET ROMARIN

SOUPE DU JOUR 6$

CREVETTES BAMBAM (6) 19$
NOIX DE COCO, SAUCE CRÈMEUSE AU

CURRY

TATAKI DE THON AU
SÉSAME 21$

NOUILLES CROUSTILLANTES, CÂPRES
FRITES, SIROP DE SOYA ET MAYONNAISE AU

SÉSAME.

SPAGHETTI POLPETTES
ROMANA 24$

PENNE ROMANOFF 21$
FETTUCINI CARBONARA 23$

MANICOTTI 26$

LASAGNE MAISON 26$
RICOTTA ET ÉPINARDS

MARGUERITA 18$

PEPPERONI,  FROMAGE 21$

TOUTE GARNIE 22$
CALABRESE 23$

CHAMPIGNONS ET
TRUFFLE 24$

TOMATES, MOZZARELLA ET BASILIC

BURRATA 25$
TOMATES CERISE, MIEL ÉPICÉ ET

 ROQUETTE

PÂTES & PIZZA

FETTUCINI ATLANTIDE 33$

TORTELLINI A LA GIGI 28$

R E S T A U R A N T  D O N  Q U I C H O T T E



W I N T E R
M E N U

APPETIZERS

HOUSE CHIPS 8$

CHICKEN WINGS (6) 14$

CAESAR SALAD 13$

BURRATA, PUTTANESCA
OLIVES 17$ONION SOUP 9$

CAULIFLOWER AND
GRILLED RADICCHIO 15$

GRILLED OCTOPUS 24$

SOUP OF THE DAY 6$

BAMBAM SHRIMPS (6) 19$

TUNA TATAKI 21$

SPAGHETTI MEATBALL
ROMANA 24$

PENNE ROMANOFF 21$
FETTUCINI CARBONARA 23$

MANICOTTI 26$

HOUSE LASAGNA 26$
SPINACH AND RICOTTA CHEESE

MARGUERITA 18$

PEPPERONI AND CHEESE 21$

ALL DRESSED 22$
CALABRESE 23$

WILD MUSHROOM AND
TRUFFLES 24$

MOZZARELLA, BASIL AND TOMATOES

BURRATA 25$
CHERRY TOMATOES, SPICY HONEY

 AND ARUGULA

PASTA & PIZZA

ATLANTIDE FETTUCINI 33$

TORTELLINI A LA GIGI 28$

SPICY MARGARITA DIP

PARMESAN CHEESE, BACON, HOMEMADE
CROUTONS. 

CAJUN SEASONING, MAPLE SYROP, 
SHALLOTS.

BABY POTATOES, CHORIZO,  
LEMON-INFUSED CREAM AND FRESH

ROSEMARY
PISTACHIO, PROVOLONE AND CREAMY

BALSAMIC

OLIVE, ANCHOVIES, BASIL OIL AND CHERRY
TOMATOES

COCONUT AND CREAMY CURRY SAUCE

CRISPY NOODLE, FRIED CAPERS, SOY
REDUCTION AND SESAME MAYO 

R E S T A U R A N T  D O N  Q U I C H O T T E



POULET GÉNÉRAL TAO
28$

POULET PARMIGIANA
29$

RISOTTO AU CANARD
 31$

BURGER CÔTE DE BOEUF
26$

POULET À LA
MILANAISE ET CITRON

26$

OSSO BUCCO DE PORC
POMODORO 27$

FISH ``N`` CHIPS 
34$

BAVETTE DE BOEUF
ET FRITES

 31$

RIB-EYE STEAK 
42$

FOIS GRAS ET CANNEBERGES

BBQ WHISKY ET SALADE DE CHOUX
MORUE, PANÛRE  À LA BIÈRE

FILET DE DORÉ AU
BEURRE BLANC

 38$
CÂPRES ET CITRON

SAUTÉ THAÏ AU
POULET

 24$

H I V E R
M E N U

PLATS PRINCIPAUX

R E S T A U R A N T  D O N  Q U I C H O T T E



GENERAL TAO CHICKEN
28$

PARMIGIANA CHICKEN
29$

DUCK RISOTTO
 31$

SHORT RIB BURGER
 26$

CHICKEN MILANESE
WITH LEMON

 26$

PORK OSSO BUCCO WITH
TOMATO SAUCE

 27$

FISH ``N`` CHIPS 
34$

FLANK STEAK WITH
FRIES
 31$

RIB-EYE STEAK 
42$

FOIS GRAS AND CRANBERRYS

BBQ WHISKY SAUCE AND COLESLAW
COD IN A BEER BATTER

WALLEYE FILET IN
WHITE BUTTER

SAUCE
 38$

CAPERS AND LEMON

THAI CHICKEN STIR-
FRY
 24$

W I N T E R
M E N U

MAIN COURSE

R E S T A U R A N T  D O N  Q U I C H O T T E


